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Xavier Olive,
maestro en diferenciar
marcas gastronomicas

Experto en crear y diferenciar marcas
del sector de la alimentacidén, Xavier
Olivé busca por encima de todo
despertar la emocién del consumidor
y asesorar a los empresarios para que
definan su vision de negocio.
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En el corazon del Paris chic, en la plaza de la Madeleine, se
encuentra uno de los templos gastronémicos mas reconocidos
del mundo. El traiteur Fauchon, metros y metros cuadrados
repletos de los mejores productos delicatessen o, lo que es lo
mismo, un destino preferente para toda persona interesada en
los sabores, aromas y texturas que marcan la pauta de la alta ali-
mentacion contemporanea. En Fauchon no resulta extrano
encontrar en ocasiones a Xavier Olivé, barcelonés, un experto en
comunicacion gastrondmica y creador de algunas de las marcas
con mayor éxito de la gastronomia espafiola actual.

Xavier Olivé suele viajar por todo el mundo. Recorriendo merca-
dos, conociendo a productores, visitando tiendas y estableci-
mientos, comiendo en mesas miticas. Preguntando y descu-
briendo. Y con todo lo que asimila regresa una y otra vez a su
agencia de Barcelona, donde desarrolla desde hace 12 afos una
labor clave para el sector de la alimentacién: asesorar a un
numero creciente de clientes para posicionar y diferenciar sus
respectivas marcas. ;Cémo lo hace? Considerando cada traba-
jo, cada encargo, una nueva oportunidad para “hacer sonar al
consumidor y también a los empresarios del sector”.

"Cada nuevo trabajo
es una ocasion para
hacer sonar al cliente”

“Soy un cerdo gourmetl. Todo en mi existencia
es arte. Me alimento de la suculenta bellota
crujiente de la dehesa. Disfruto de las
fragancias de la hierba campestre siempre al
dente. Vivo feliz, correteando entre hermosas
encinas centenarias. Y después reposo bajo la
deliciosa esencia salada del mediterrédneo,
para convertirme en el placer mas deseado:
El Jamén Ibérico de Bellota Carrasco”

Xavier Olive, Director ejecutivo de La agencia de
comunicacion gastronomica Xavier Olivé Associats

Practica
el arte de

VIVIT COmMo
un cerdo

Stand creativo producido para Jamones Carrasco en La feria Madrid Fusion
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Los Aperitivos Adictivos de los hermanos Carrasco
son tan indecentemente buenos, que provocan
unas ganas incontrolables de abalanzarse sobre

sus creadores y comérselos a besos.

(Por ello le recomendamos mantenerse alejado
de los Sres. Carrasco mientras disfruta de la
degustacién. Gracias.)












